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Carpaccio von der Zucchini
mit Tomatensalsa und Rucola, Baguette (vegan)

Vorspeisen

Karamelisierter Ziegenkése
an Galatspitzen und Olivencrostini (vegetarisch)

Tatar vom Black-Angus-Rind
handgeschnitten, klassisch und herzhaft gewiirzt mit
Dijon-&enfmayonnaise und Baguette

,Gambas al ajillo”,
Garnelen mit Knoblauch, Chilli und getrockneten
Tomaten in Olivend! und Baguette

Suppen

Rinderkeaftbrithe
mit deftiger Linlage

KarottenIngwersiippchen (vegan)

Dikantes Tomatensiippchen mit Hittenkésecrunch
(vegetarisch)

Dariser Zwicbelsuppe
mit Kasecrouton

[qp)
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[auptgang

Currywurst vom Apfelschwein
mit Mango und Apfel in pikanter Curry-Tomatensauce
Dommes frites, dalatebouquet

&chnitzel vom Duroc-Schwein ,Chasseur”
mit Champignons in Rahm, Marktgemiise
und Kartoffelkroketten

.Cordon rouge” vom Duroc-8chwein
mit Schafskase, Tomate und Basilikum gefiillt, Sauce
Hollandaise , Dommes frites und Salatteller

Fletmedaillons vom Duroc-&chwein Luzern”
mit Raclettekdse gratiniert an Preiselbeerrahm,
gebackenen Rostitalern und Salatteller a)

Geschnetzeltes ,Gran Dadano”

rarte Streifen von Rind, Schwein und Hahnchen mit Knoblauch

in Champignonrahm, Gran Padano Hartkdse bestreut,
gebackenen Rostitalern und Salatteller

Roulade vom argentinischen Angustind

mit deftiger Fillung an Sauerrahmsauce, Apfelrotkohl

und hausgemachten Spitzle

Ochsenbéckchen

in Burgunderglace geschmort mit hausgemachten

Butterspétzle und Salatteller

(qp)

9
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50



S
Lammschulter

mit Tomaten in Barolo geschmort auf Chorizo-Ackerbohnen
und Kartoffelgratin Dauphinoise

DfeferFiletsteak

Filetsteak (200 g) vom argentinischen Angusrind mit
mariniertem Madagaskar-Pfeffer und Kartoffelkroketten,
Salatteller

Ziiricher Geschnetzeltes
zarte Kalbfleischstreifen mit Champignons in WeiBwein-
rahm, Berner Rosti und Salatteller

Kalbsschnitzel Cordon bleu
mit Kése und échinken gefiillt an Sauce Hollandaise,
Dommes frites und Salatteller 1)

Vegetarisch

Falafel (vegan)
Kichererbsenballchen mit Tomatensugo,
Barlauch-Kartoffelstampf und Ruccolasalat

BelugalinsenBolognese  (vegan)
mit Fettuccinenudeln

Rote Beete Gnoachi
mit Mascarpone und Walnuss gefiillt an Frischkdse-Kriutersauce
und Rucolapesto

Gefiillte Tortellacci
mit. Kirschtomaten und Zucchinistreifen in Pesto, Pinienkerne

(qp)

32

44

56

56

[qp)

24

24

24

24



Flaming Wild aus Brandenburg

EdelHirschgoulasch 31
in Orangen-Wildglace geschmort mit Apfelrot-

kohl und Butterspatzle

Hirschkalbskeule 34

mit Pilzpotpourri in Wildrahmsauce,
Apfelrotkohl und Kartoffelkroketten, Preisclbeerpfirsich

Neptun's Reich

Zanderfilet 32
mit getrockneten Tomaten in Olivend] gebraten,
Rosmarinrdstkartoffeln und Salatteller

Lachsfilet 33
in Weibwein gediinstet an Honig-Senfhollandaise,
Knusper-Kartoffelstampf und Salatteller

In allen &peisen und Getrénken konnen folgende Stoffe, oder daraus gewonnene Tirzeugnisse, enthalten sein:
Clutenhaltiges Getreide, Fier, Tische, Erdniisse, Sojabohnen, Milch, &chalenfriichte,
Sellerie, Senf, Sesamsamen, Sehwefeldioxid und ulfite, Lupinen, Weichtiere.
Bei Fragen diesbeziiglich ist Thnen unser ervice — und Kichenteam gerne behilflich

Tusatzstoffe: 1) Nitrit 2) Konservierungsstoffe 3) Chininhaltig 4) Koffeinhaltig
5) Tarbstoff’ 6) Antioxidationsmittel (Ascorbinsiure)
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Dry Aged Kotelett vom Durocschwein 3008
Argentinisches Rumpsteak 200 g
Argentinisches Rumpsteak 300 g
Argentinisches Rumpsteak 400 g
Argentinisches Rinderfiletsteak 200 g
Argentinisches Rinderfiletsteak 300 g
Argentinisches Rinderfiletsteak 400 g

Zu allen Steaks setvieren wir lhnen Dommes frites, Kréuterbutter und spezial
Steaksauce.

Statt der Pommes frites, servieren wir Thnen auch gerne eine

Ofenkartoffel mit Krautersauerrahm oder Speckbratkartoffeln 1)
zuziiglich

Beilagen

Knackiger &alatteller mit Pfliicksalat 7 Dortion Berner Rosti
Dortion Marktgemise 6 Dortion Pommes frites
Dortion &peckbratkartoffeln 1) 5 Ofenkartoffel mit Sauerrahm
Dortion gedinstete Champignons 1) 6 Dortion geschmorte Zwiebeln
Kréuterbutterbaguette 4 Dortion Krauterbutter
Griiner marinierter Madagaskarpfefter 4 Dfefferrahmsauce

Frische Champignons in Rahmsauce 5 Sauce Hollandaise
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