Vorspeisen € € €

Karamelisierter Ziegenkise 3 Roulade vom argentinischen Angusrind 21
an Salatspitzen und Olivencrostini mit deftiger Tillung an Gauerrahmsauce, Apfelrotkohl Geschnetzeltes ,Gran Dadano” 21
und hausgemachten Spétzle zarte Streifen von Rind, &chwein und Hahnchen mit Knoblauch
Vitello tonnato 16 in Champignonrahm, Gran Padano Hartkése bestreut,
vom rosa Kalbsriicken an Thunfischcreme, gebackenen Réstitalern und Salatteller
Kaperndpfeln und &alatspitzen, Baguette Kalbsbéickchen , 28 ,
in Burgunderglace geschmort mit hausgemachten Shtoeizer Baus Planne i5)
Burratina 13 Butterspétzle und Salatteller 3 Steakmedaillons von Rind, &chwein und Héhnchen auf
mit geschmolzenen Strauchtomaten auf Raukesalat jungen Gemiise und &peckbratkartoffeln mt
Ralsamico-Olivendlmarinade und Baguette Champignons in Rahm iiberzogen und échinkenriihrei 1)
Dfeffer-Tiletsteak 34
,Ganbas al gjillo", 17 filetsteak (200 g) vom arfgentini@chen Angusrind mit Kalb von Casa Vercelli aus Tierwohl-Zucht
Garnelen mit Knoblauch Chilli und getrockneten mariniertem Madagaskar-Pteffer und Kartoffelkroketten, Zisricher Geschnetzeltes 21
Tomaten in Olivend| und Baguette Salatteller zarte Kalbfleischstreifen mit Champignons in WeiBwein-
rahm, Berner Rosti und Salatteller
Lammschulter 23 Kalbsschnitze! Cordon bleu 27
mit Tomaten in Barolo geschmort auf sidlandischem mit Kése und Schinken gefiillt an Gauce Hollandaise,
Su i Cemiise und Kartoffelgratin Dauphinoise Dommes frites und Salatteller 1)
Rinderkraftbrithe mit deftiger Finlage 65 Vescetarisch
Curry-Fenchelsiippchen 65 YCECArsch
8charfes Tomatensiippchen mit Hittenkase-Crostini 7 o . Telafel, (Vegan) 18
Schweizer Kascsuppe 7 Flaming Wild aus Brandenburg Kichererbsenbillchen mit Tomatensugo,
Raclettekise mit Baucrnwurststreifen in Brihe geschmolzen Barlauch-Kartoffelstampf und Ruccolasalat
EdelWildgoulasch 23
in Orangen-Wildglace geschmort mit Apfelrot- Shiitake Dilze-Risotto 18
kohl und Butterspatzle mit &pinat und Corgonzola verfeinert
Hauptgang Raviofi ,Desto’, 18
Hirschkalbskeule 21 mit Spinat gefiillt und mit Kirschtomaten in Desto geschwenkt,
NEU Wir setvieren ausschlicBlich Schweinefleisch mit Pfifferlingen in Wildrahmsauce, Darmesan
das von nachhaltig arbeitenden und dem Tierwohl verpflichteten Apfelrotkohl und Kartoffelkroketten, Preisclbeerpfirsich
Ziichtern aus Brandenburg, Farm Jiitetbog & Farm Katerbow, kommt. Hausgemachte Luzerner Kasckroketten mit Blumenkohl 18
und karamelisierten, pikanten Weintrauben
Currywurst vom Apfelschwein 13

mit Mango und Apfel in pikanter Curry-Tomatensauce

Dommes frites, Salatebouquet 1) 2) 6)
Fisch Steaks

&chnitzel vom Duroc-dchwein ,Chasseur” 18

mit Champignons in Rahm, Marktgemiise Kutterscholle ,Biisum” 5 Kotelett vom Durocschwein ca. 300 g 22
und Kartoffelkroketten mit Biisumer Krabben in Butter gebraten, Detersilienkartoffeln

und Salatteller Argentinisches Rumpsteak 200 g 26
Walliser Bauerntefler 18 Argentinisches Rumpsteak 300 g 32
Schnitzel vom Duroc-&chwein Argentinisches Rumpsteak 400 g 38
auf &peckbratkartoffeln an Rahmsauce, Zanderfilet 23 Argentinisches Rumpsteak 500 g 44
&chinkenriihrei und Gewiirzgurke 1) 2) mit getrockneten Tomaten in Olivendl gebraten,

Rosmarinkartoffeln und Salatteller Argentinisches Rinderfiletsteak 200 g 30
.Cordon rouge” vom Duroc-8chwein 21 Argentinisches Rinderfiletsteak 300 g 37
mit &chafskase, Tomate und Dasilikum gefiillt, Sauce Argentinisches Rinderfiletsteak 400 g 44
Hollandaise , Pommes frites und Salatteller Lachsfilet ,Teriyaki” 23 Argentinisches Rinderfiletsteak 500 g 51

Tranchen vom Lachsfilet in Teriyakisauce mariniert gebraten,
Filetmedaillons vom Duroc-$chwein Luzern” 2 griiner Spargel, gerosteter esam und Wasabi-Kartoffelpiiree Zu allen Steaks servieren wir Thnen Dommes frites, Kréuterbutter, spezial
mit Raclettekdse gratiniert an Preisclbeerrahm, Steaksauce und BBQ-Sauce.
gebackenen Réstitalern und Salatteller 1) Statt der Pommes frites servieren wir lhnen auch gerne cine

Ofenkartoffel mit Krautersauerrahm oder &peckbratkartoffeln 1)
zuziiglich 15



