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Vars/:eiyen

Tomate mit Mozzarella
in Rasilikum ~ Olivenélmarinade und B@uel‘fe

Car/macio vom Anqusrind
mit Balsamiko-Olivenélmarinade, Sﬂ/ﬂﬁpifzen und ﬂ@uefl‘e

Frische Cﬁanzﬁgnom‘ in
Krduter-Knoblauchschmand gedinstet mit
Kdise irherbacken und B@Meffz

Rlack Tiger Garnelen -, iefe an Knaé/amcﬁf/iﬁ
auf Salatwiese und Baguette

Sup/:en

Rinderkrafthrihe mit deftiger Einlage
Karotten - 9rywer.vﬁpﬂcﬁen
Tomafemﬁﬂﬂcﬁen mit Krdutersahmehaube

Mailinder Zwieﬁe[mp

e
mit Tomatenwirfeln un/ Kdsecrossini

6,90
9:50

7.90

12,90
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Kutterscholle
mit Speckstreifen in Butter jeémfen, Petersilienkartoffeln und
Salatteller

ﬁor//acﬁﬂcﬁniffe
mit W’eﬁ'ee~ Garnelen in Krduterbutfer ﬂeﬁ//,’im'fef, Ka%fo;%ﬁ
J'fampf und Salatteller

Von der Rinderweide

Kalbsschnitzel Cordon bleu
mit Kdise und Schin oy jeﬂ'i//f an Sauce Hollandaise, Pommes
frites und Salntteller

Ru;nf:fea( »Pesto”
mit M’ufe:ﬂﬁeyz‘a und Mazzmﬂe//akﬁk'e »’iéelﬂéﬂcéen

jeéﬂcéenen Restitalern und Salatteller

Pleffer-Filetsteak
Filetsteak (200 g ) vom argentinischen Flrym’m’n/ mit mariniertem
Ma/ﬂﬂmﬁﬂw v e/%;ﬂ un %ﬁ

rfoﬁ%/éméeffen, Salatteller

16,50

19,80
il

950

21,80 _

24,80




Waidmanns Heil

dqerlatein 14,70
/p/ oulasch mit Schattenmorellen in WI/ﬁ/ﬁ][ tffersauce ymﬁmam‘
?l/a][ 701%0%/ und' Buffemﬁm‘zﬂe

Wilddiebteller 18,50
eschmorte Hirschkalbskeule mit ?ﬁﬁ{er/ ngen in Wildrahmsauce,

i %l/afe/mféoﬁ/ und Kartoffelkroketten, Preue/éeer/zﬁmcﬁ
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Aus dem Schweinestall

Schweinefiletmedaillons , Lyon” 730
an ﬂ/m'ierfen Rotweinschalotten und Karfaﬁ/éméeﬁen “ﬁ
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Schweinefiletmedaillons ,aux Poivre” 17,80
an bunter Plefferahmsauce, Gm//fomafe A
Mmﬂ&fﬂemme und’ 7{Mf0ﬁ%/@ﬂo@ffen i 4
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Schweinefilet , Luzern”
Schweinefiletmedanillons an Preiselbeerrahmsauce mit Raclettekdse
ﬂmﬁnim‘, ﬂeéacﬁenen Restitalern und Salatteller
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Cur%wur.vf Au chef”
mit
Pommes [rites, Sﬂ/ﬂfﬂéamiuef

Walliser Bauernteller
Schweineschnitzel: ﬂM][ \S’/oecﬁémféﬂrfoﬁ%ﬁa an

ango und . ﬂpﬁ/ n /Ji@mfer C’m’;ﬂy— Tomatensauce

Rahmsauce Schinkenrihrei und éewdr&jw&e 02)

Putenbrustschnitzel ,Chasseur”

mit Cﬁﬂmgjnom' n ?Qaﬁmd'unﬂem Marktgemiise

;/éméeffen

und Karto

Héhnchenbrust , Ascona”

an milder Gmymza/amﬁmmuce mit Gm’/ﬁ‘omafe, jeéﬂc@enen

Restitalern und Salatteller

. Cordon rouge” vom Schwein
mit Scﬁaﬁkma, Tomate und Rasilikum ﬂeﬂ'i//f, Sauce Hollandaise ,
Pommes frites und Salatteller

890

11,90

13,90

14,90
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Steaks vom Grill
Schweinerickensteak 200 g 1,50
] Schweinerickensteak 300 g 14,20
E ﬂgenﬁniscﬁex Rinderhiftsteak 200 9 15,90
3 ﬂgenﬁniscﬁex Rinderhiftsteak 3009 19,90
;3# ﬂgenﬁniscﬁex Rinderhiftsteak 4009 23,90
‘ 'l” ﬂgenﬁniscﬁex Rinderhiiftsteak 5004 27,90 |
il
3 ?b:genﬁni:cﬁes 'Rump:feaé 200 9 19,90 -!-L’J
3 ?b:genﬁni:cﬁes 'Rump:feaé 3009 24,90
B ?b:genﬁni:cﬁes 'Rump:feaé 400 29,90
3 ?b:genﬁni:cﬁes 'Rump:feaé 5007 34,90
i ﬂryenﬁniscﬁes Rinderfiletsteak 200 g 23,80 .
K ﬂryenﬁniscﬁes Rimérﬁéf.rfeaé 3009 29,80 i
Bl ﬂryenﬁniscﬁes Rinderfiletsteak 4007g 35,80 il
_ ﬂryenﬁniscﬁes Rinderfiletsteak 5009 41,80 “ﬁ
3 Bitte sagen Sie der Bedienung, wie Sie e Steak g8 rillt wimschen,
z hedenken Sie jedoch bitte, Rindfleisch bleibt zart un mﬁ‘y, wenn es nicht )
3 p/um@eémfe{a wird, _":i j
§|,,. Zu allen Steaks servieren wir Jhnen Commes frites, Krduterbutter und <
Z Jpeziﬂ/ Steaksauce,

ec(ﬁmf(arfoﬁ[e/n " o i‘

e Statt der Pommes ﬁ'ifex servieren wir 9hnen auc\ﬁsjame
zuz»’iﬂﬁcﬁ 1,00 il

eine Ofenkartoffel mit Krdutersauerrahm oder




Vejez‘m'iycﬁ

Pasta, Pasta, Pasta

Wirverarheiten ausschlieflich Frischeinudeln in Biaqm//‘fdf

.Olivia”
3 Randnudeln mit Oliven, Tomaten und Rasilikum ﬂeycﬁwenﬁf
T Parmesan und Salateteller
| «Picanta”
3 Randnudeln mit Chilli und Knoblauch a@mﬁmecéf,
3 Salateteller
q Morchelrisotto
\S’/oifzmomﬁe/n mit Rij'offo:ﬂeiyﬂeycﬁmorf, jeﬁaée/fem Parmesan
und Salatteller
Beilagen
? Sulutetoller 4,30
3 Portion Marktgemiise 3,30
: Ii,’.'~ Portion Spec mféarfa}%/n g 3,20
X Portion Berner Rosti 3,20
gle Portion Pommes frites 2,90
T Ofenkartoffelmit Sauervalm 350
Portion jeafo’f’m'fefe Cﬁﬂmf7nom'{] 3,50
Portion jeycﬁmorfe Zwieleln 2,50
Krduterbutterbaquette 1,50
Z 1,00

, = Portion Krdqf_er utter

I e T i

12,90

12,30 ”l

14,80
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Chuchi aus der Pfarme

Tessiner Planne
2 Putenbrustschmitzel natur gebraten mit Birnenfichern, Preiselbeeren

und Kdise itherbacken ﬂM][ andnudeln in erymﬁm

Geschnetzeltes ,Gran Padano”

zarte \S’freifen von Rind, Sehwein und Pute mit Knoblauch

in Cham @nonmﬁm, Gran Padano Martksse bestreut, jeéﬂc@men
Réstitalern und Salateteller

Schweizer Haus Pfanne
3 Steakmedaillons von Rind, Schwein und Pute mf/j'un em Gemise
und Speckbratkartoffeln mit Cﬁﬂm/@nam' in Rahm o’i;e:ﬂzoﬂen

und Schinkenrithrei /

Ziiricher Geschnetzeltes
zarte Kalbfleischstreifen mit Cﬁan;/@nom‘ in Weiwein-
e

rahm, Berner Rosti und Salateteller




